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* Uoici p\usieure activités de [loél &

A la maison pour toute la famille.
Cela vous aidera assurément pour e
calendrier de lavent
Hmusez-vous!
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MAMAN, J'AI RATE LAVION !

QUAND SES PARENTS S'EN ALLERENT PASSER NOEL A PARIS
ILS OUBLIERENT UN PETIT DETAIL... KEVIN !

MAMAN J'Al
RATE L'AVION

LE GRINCH

dts DIGITAL SURROUND SOUND |dis’
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CINE - FOLIE

FABRIQUEZ UNE CABANE AVEC UN
MATELAS, DES COUSSINS ET DES
DOUDOUS DANS LE SALON ET
ECOUTEZ UN FILM EN FAMILLE

[ 1:1/11;] HOME COLLECTION

XMz

el ; 4 . £ -
*’ _ EDITION COLLECTOR ' .

FAITES-LEUR DECOUVRIR LES CLASSIQUES

LE SAPIN A DES BOULES

JACK FROST

LA GUERRE DES TUQUES

_ %.» MICHAELKEATON . * .

MISSON NOEL
SAUVONS LE PERE NOEL
LA REINE DES NEIGES
LA COURSE AUX JOUETS

ELF




BRICOLAGE
DE NOEL

Cartes de Noél
Ornements pour le sapin
Maisons en pain d'épice
Peinture sur roches

ASTUCES !

LANCEZ-VOUS DES PETITS DEFIS PENDANT
VOS BRICOLAGES.

EXEMPLE: COLORIER LA LANGUE SORTIE :)

AMUSEZ-VOUS EN
FAMILLE!




Ingrédients

- o225 g (1 1/2 tasse) de farine tout usage non
blanchie

2,5 ml (1/2 c. a thé) de bicarbonate de soude

Une pincée de sel

170 g (3/4 tasse) de beurre non salé, fondu

210 g (1 tasse) de cassonade tassée

30 ml (2 c. a soupe) de sucre

1 oeuf

1 jaune d'oeuf

195 g (7 oz) de chocolat au lai® ou noir,
haché grossiérement

O o O O O O O O

PREPARATION

DANS UN BOL, MELANGER LA FARINE, LE BICARBONATE ET LE SEL.

DANS UN AUTRE BOL, MELANGER LE BEURRE AVEC LA CASSONADE ET LE SUCRE A LA CUILLERE DE BOIS. AJOUTER L'OEUF ET LE
JAUNE D'OEUF. MELANGER JUSQU'A CE QUE LA PREPARATION SOIT HOMOGENE. INCORPORER LES INGREDIENTS SECS ET LE
CHOCOLAT. COUVRIR ET REFRIGERER 1 HEURE OU TOUTE UNE NUIT.

PLACER LA GRILLE AU CENTRE DU FOUR. PRECHAUFFER LE FOUR A 190 °C (375 °F). TAPISSER DEUX PLAQUES DE CUISSON DE
PAPIER PARCHEMIN.

A L'AIDE D'UNE CUILLERE A CREME GLACEE D'ENVIRON 45 ML (3 C. A SOUPE), FORMER DES BOULES DE PATE. DEPOSER 5 A 6
BOULES DE PATE PAR PLAQUE EN LES ESPAGANT.

CUIRE AU FOUR, UNE PLAQUE A LA FOIS, DE 8 A 9 MINUTES OU JUSQU'A CE QUE LES BISCUITS SOIENT LEGEREMENT DORES TOUT
AUTOUR, MAIS ENCORE TRES MOELLEUX AU CENTRE. LAISSER REFROIDIR SUR LA PLAQUE.
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Activites & cout

ALLER PREN
LES:P EUSEBE

+ “AIRE UN PIQUE-N

RACONTANT
NVENTEES.

PES IS

\

DRE UNE MARCHE EN FAMILLE ET TROUVER
LES DECORATIONS DE NOEL.

QU E B EY ANIELE SAPHNEEN VOIS

STEIRE D ENNGERYER]

DIIUISSE )

+DESSINER/PEINTURER/ESTOMPER DU PAPIER KRAFT

+CQEER UN

POUR EN FAIRE DU PAPIER D' EMBALLAG

PHOTOS EN FAMILLE.

*FAIRE UN SOUPER SPECIAL O
CHOISSIR LE MENU, MANGER LE DESSE

BREF, TOUT CE QUI VOUS PASSE PAR LA

=k

DECOR FEERIQUE POUR PRENDRE

J LES ENFANTS

R =T

ETE!

PREMIE

DES

PEUVENT
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